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уважаемьй Алексей Николаевич!

Ддчrкнистрация мкоУ <Пижиьская ооШil доводит до Вашего ýведеtlиl[, что

протест и.о. прокУрора Сюмсинского района от 16.04.2020 Ns 91,202аlИЗ60 на

<<положение о поряже и оргаЕизации горячего питаниrD} рассмотрен Еа заседании

Педагопrческого совета мкоУ <Г{gхоrrьскяя ооШ> (кротокол ]& 02 от 06.11-2020 r.) в

присутствии Совета ро.щтелей и Совета обучаюIщurся. Лока-rьньй акт <<ПоложеsЕе о

IIорядке и оргаЕизацЕи горяIего питан!UD) с внесенными ЕзмеIIеЕиями приJIагается.

Щиректор школы Н.П,Заплетаевачs;:"лvd
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ПРИtUIТо:
Педагоr"и.lеским советом
МКОУ кПиход-гьская ООШ> .7
Протокол Ns 0!oT <q1!> шц?Ll2020 года

Согласовано Советом рошлтелей и С
Обучающся
МкоУ кПихс.tльская ооШ> ,--
Протокол NsZд от <cl> нсЦDhl Z020 года

поло}кЕниЕ
о порядке и организации горячего IIитания учащихся

в МКоУ <<Ппжильская оош>

1. оБщиЕ IIоложшния.
i.l . Положение об организации питания обучающихся в МКОУ

<<Пижильская ООШ> разработацо на основе:
- Гражданского кодекса РФ (редакция от 01.10.2014 г.);
- Федерального закона от 29.\2.2012 Ns 27З-ФЗ (Об образовании в

Российской ФедерацииD ;

- Федер€lльного закона (О санитарно-эпидемиологическом
благополучии населеЕия)) от 30.03.1999 Jtiч 52-ФЗ;

- СанПиНа 2.4.2.282 1-10 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
условиям и организации обуrения в общеобразовательных r{реждениJIх));

- СанПиНа 2.4.5.2409-08 кСанитарно-эпидемиологические требования к
организации питания обуrающихся в общеобразовательньгх r{реждениях,
)п{реждениlIх начаJlъного и сред}lего профессионаJIьного образования>);

-Уставом школы.
\.2. Положение разработано с целью регулирования организации

шроцесса обеспечения учащихся рацион€tпъным и сбалансированным
питанием.

1 .З. Положение определяет порядок организации рацион€шьного питания
обучающихся в школе, определяет основные организационные приi{ципы,
правила и требования к организации питания учащихсд, реryлирует
отношеная между администрацией школы и родителями (законными
представителями).

|.4. .Щействие настоящего Положения распространяется на всех
обучающихся в школе.

1.5. Настоящее Положение является лок€lJlьным нормативным актом,
регламентирующим деятельность школы по вопросам питания, утверждается
приказом директора школы.

2.0сновныЕ цЕли и зАдАчи.
2.|. Обеспечение у{ащихся lrитанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам
рацион€шъного и сбалансированного питаниrI.

в шЦствиЕ
lr,',,i-lrt 2020г.

'-ббtь,
<|/ /'>>



2.2.Гарантированное качество и безопасность питания и пищевых
продуктов, используемых для приготовления блюд.

2.З.Предуfiреждение (профилактика) среди учащихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания.

2.4. Пропаганда принципов пOлноценного и здорового питания.
2.5.Социzшьная поддержка обуrающихся 1-4 классов, из мнOгодетных и

малообеспеченных семеЙ, обучающихся с ограниченными возможностями
здоровья, детей-инвалидов.

2.6. Использование бюджетных средств, выделяемых на организацию
питания, в соответствии с требованиями действующего законодатепьства.

3. ОСНОВНЫЕ ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ ПРИНЦИПЫ ПИТАНИЯ.
3.1.Организация питания учащихся является отделъным обязателъным

направлением деятельности школы.
3.1.1, Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой

продукци и, органIlзует потреблекие этой прOд} кциtI.
З.2. Для организации питания rIащихся использ).ются специ€шьные

помешения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно
гигиенических норм и правил по следующим направлениям:

, соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;
' обеспеченность технологическим оборулованием, техническое

с ос тояние, которого соответствует установленнъlм требованиям ;

' ншIичие пищеблока, подсобньж помещениЙ для хранения продуктов;
' обеспеченность кухонноЙ и столовой посулой, столовыми приборами в

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
, на-цичие вытяжного оборулования, его работоспособностъ;
' соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и

правил Российской Федерации.
3.3. В пиш{еблоке постоянно должны находиться:
' журн€tл бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;
. журн€t"л бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;
. журнач проведения витаминизации третьих и сладких блюд;
' жypнa;l учета температурного режима холодилъного оборудования;
' ведомостъ контроля рациона питания (формы учетной документации

пищеблока - приложение М10 к СанПиН 2.4.5.24а9-08);
' копии Примерного 15-дневного меню для обучающихся 1-4 классов и

5-1 l классов, согласованных с территори€Lльным отделом Роспотребнадзора;
' ежедневные меню, технологические карты FIа приготовляемые блюда;
. приходные документы на пищевую продукцию, документы,

подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные,
Сертификаты соOтветствия, удостоверения качества, докумеt{ты ветеринарно-
санитарной экспертизы и др.).

З.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно
УПРаВЛенческих решениЙ, направленных на обеспечение горячим питанием
Учаulихся, принципов и саЕитарно-гигиеническлlх осков здоровогQ питания,



ведение консультационной и р€въяснителъной работы с родителями
(законными представителями) уlаrцихся.

з.5. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется
штатными сотрудниками организации, оказывающей услуry по питанию,
имеющими соответствуюIцую профессиональную квапификацию,
прошедшими предварительный (пр" поступлении на работу) и
периодический медицинские осмотры в установленном порядке' имеющими
личную медицинскую книжку установленного образца.

3.6. Гигиенические показатели пищевой ценности
сырья !1 цищевых продуктов, исilользуемьlх в питании
соответствовать СанПиН 2.4.5 .24а9-08.

продовольственного

учащш}(ся, доflжны

3.7. Примерное меню утверждается директором школы.
з.8. цены производимой в школьной столовой шродукции (стоимость

готовых блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из
стоимости продуктов пита}tия.

4.ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧВЩИХСЯ В ШКОЛЕ
4.1. Питание учащI,{хся организуется на бесплатной и платной основе.

питание г{ащихся начаJчьного звена организуется за счет бюджетных и

федеральных средств.
4.2, Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором

школы, меню с ук€ванием сведений об объемах блrод и наименований
кулинарных изделий вьiвешиваются в обеденном заJIе.

4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в
режtrме односменной работы школы и шестидневной утебной недели.

4.4. Отпуск горячего питания организуется ло классам на переменах
цродолжительностью не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных
занятцй. В школе режиМ предоставления питания учащихся утверждается
прикalзом директора школы ежегодFIо.

4.5. ответственный дежурный по школе обеспечивают солровождение
r{ащихся классными руководителями, педагогами в помещении столовой.
согrровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают
соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и
содействуют работникам столовой в организации питаниr{, контролируют
л!{чную гигиену учащихся перед едой.

4.б. Организация обслу>rсивания rIащихся горячим питанием
осуществляется путем предварительного накрытия столов и
самообслуживания.

4.7. ПроверIry качества пищевых продуктов и продовольственного
сырья, готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и
технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия.

4.8. Шеф - повар или ответственное пицо за оборот денежных средств:
- Ежедневно приНимаеТ от классньш руководителей заявки по количеству
питающихся учащихся на следуюtчий учебный день;
-передает заявку для составления меню - требования, меню и определениJI
стоимости питаниrI на день;



- Осуrцествляет контроль фактически отпущенных завтраков и обедов.
5. СИСТЕМА ОРГАНИЗАЦИИ ПЛАТНОГО ПИТАНILЯ

j.i. Гlпатное питаFIие организуется лля обучакrщихся, не имеюff{им
лъгот, сотрудников школы.

5.2. Стоиптостъ платr{ого питания обучающIdхс-я устанав_цивается
согласно стоимости продуктов питания.

б. контроль зА оргАнизАциЕЙ школъного питАния
6.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно

эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой
продукции, реализуемьlх в lIlKOлe, асуществjIяется 0рганами
Роспотребнадзора.

6.2. Контролъ целевого использования, )iчета посryпления и расхода
денежных и материЕLIIьных средств осуществляет бухгалтерия r{реждений
образования.

б.З. Текущий контролъ организации питания школьников в учреждении
осуществляют ответственные за организацию питания, уполномоченные
члены рOдительского совета, представители первичной профсоюзной
организации школы, специально создаваемая комиссия по контролю
организации питания.

6.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе
утверждается директором школы в нач€шIе каждого уrебного года.

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
7 .|. Администрация несет ответственность за своевременное

информирование родителей(законных представителе) обо всех изменениях.
касаЮrrlихся вопросов организации питания и стоимости предоставJUIемьгх
завтраков и обедов.

7,2.Школъная столовбI несет ответственность
предоставляемого горячего питания.

7 .З. Родители (законные представители) несут ответственностъ:
- За СВОеВреМенное информирование организации об изменеЕии статуса

семьи (п.п. данного Положения);
- за выполнение условий организации платного питания (п.)

за качество


